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In collaborazione con C% CO n ]Z)CI

i

Laboratorio ludico/didattico dedicato ai pil piccoli per scoprire come nasce
il cioccolato e dare vita a capolavori di pittura: i cioccorellit

Un viaggio alla scoperta della storia e della geografia del cacao e del cioccolato
mondiale, raccontata attraverso anedotti e curiosita!

Il mondo dei cartoni animati arriva a CioccolaTo!
| ragazzi potranno divertirsi a creare con il cioccolato plastico gli eroi pit
amati del mondo dell'animazione.

Il cioccolato assume sfumature giocose e divertenti.
Attraverso sfiziosi giochi di societa e brevi racconti, creati
dagli allievi pasticcieri della scuola Galdus, i ragazzi
conosceranno le diverse varieta di cioccolato esistenti e la
storia del prezioso e leggendario oro nero.

EIGALDUS OLI MAESTRI PER UN ¢ DE MESTIE
Non si &€ mai troppo piccoli per imparare, stravolgiamo il
mondo e la sua visione.

Gli allievi della scuola Galdus tornano bambini per
giocare e manipolare biscotti e dolcetti coi pit piccoli.
Simpatia, originalitda ed emozioni caratterizzeranno
questo laboratorio per sognare assieme e poter dire: «Da
grande voglio fare il Pasticcieres.

@U Laboratorio per bambini e bambine delle scuole
s Toeoqe elementari, condotto da Paola Duelli, per scoprire le
Slow Food : ; ; ) :

Torizo differenze tra cioccolato industriale e cioccolato

artigianale.

. Laboratorio didattico e manipolativo che mettera alla

ﬂ 2 prova i ragazzi nella preparazione di biscotti al cioccolato,

- come in un vero forno-pasticceria. Un connubio perfetto

== per impiastricciarsi e creare biscottini da immergere in
una buona tazza di latte e cioccolato!

Actionaid torna a CioccolaTd e propone un'attivita
allinsegna delle buone pratiche contro lo spreco

actionaid alimentare. Attraverso il gioco e la fantasia i bambini
saranno guidati nello sviluppo di una consapevolezza
maggiore sul valore del cibo e sulle difficolta che una
grossa fetta di umanita riscontra nell'ottenerlo.
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In collaborazione con % Con Pc]

Imperdibili appuntamenti per imparare a realizzare facili ricette dal gusto
irresistibile sotto la guida di esperti pasticceri e maestri cioccolatieri di
Conpait - Confederazione Pasticceri Italiani!

Ore 15..i.1i

0 | : Il Ricettario. La magia del cioccolato
Ore 16.30 | PAIT: Le torte allitaliana
Ore 18.00 | : A lezione di Cake Design
Ore 10.00 e Ore 11.30 | ! / . A B Cioccolato
Ore 15.00 | ELENA | TA Iezmne di cioccolatini
Ore 16.30 | ALESS/ ! I: Alla ricerca del grado sensoriale
del cacao nel uoccolato
Ore 18.00 | A 11711 Gianduja | love you, il gianduiotto

neIIa pastlccerla

Ore 10..00 ELI IA | CA: CioccolART, decorazioni in cioccolato plastico

Ore 11.30 | ¢ f : Le torte all'italiana

Ore 15.00 | C¢ T Rlcettarlo La magia del cioccolato

Ore 16.30 [ : Prepariamo... una torta moderna?

Ore 18.00 | ELENA B La Pastlccena Mignon & Il Mattone delle Langhe

Ore 15.00 : Il Ricettario. La magia del cioccolato

Ore 16.30 | CON : Le torte all'italiana

Ore 18.00 N : A lezione di Cake Design

Ore 15.00 IN . Il Ricettario. La magia del cioccolato

Ore 16.30 | CONPAIT: Le torte all'italiana

Ore 18.00 e: Dolci&Dolci, laboratorio di pasticceria Gluten Free

Ore 10.00 f : Il Ricettario. La magia del cioccolato

Ore 11.30 J )SCA: CioccolART, decorazioni in cioccolato plastico

Ore 15.00 ENA BOSCA: A lezione di cioccolatini

Ore 16.30 | : Le torte all'italiana

Ore 18.00 ! : Alezione di Cake Design

Ore 10,00 | CONI : ChocoCartoon

Ore 11.30 W T: Le torte all'italiana

Ore 15.00 L : Prepariamo... una torta moderna?

Ore 16.30 : RO DE "T1: Gianduja | love you, il gianduiotto
nella pasticceria

Ore 18.00 | IF : A lezione di Cake Design

XXX




DEGUSTAZIONI GUID

In collaborazione con % Con Pcl |i @w

Ore 15.00 | DOMORI La cultura del cacao e del cioccolato

Domori

Ore 16.00 | : Il Gianduiotto Caffarel ti mette l'oro
in bocca

Ore 17.00 | VEMNCHI: L'eccellenza del cioccolato Piemontese

Ore 19.00 | PER I: Un viaggio nel cioccolato Pernigotti

Ore 10.00 | [: Alla scoperta del cioccolato.
Differenze tra cioccolato industriale e artigianale.

Ore 11.00 | IPAIT: Dolci Calligrafie

Ore 12.00 | : L'Azienda Agricola
Cavaghato incontra il cioccolato

Ore 15.00 | DO : La cultura del cacao e del cioccolato
Domori

(M Ore 19.00 | SOT71: Un viaggio nel cioccolato Pernigotti
187
Ore 10.00 | CONPAIT: La Mappa del Cioccolato
Ore 11.00 | NTE: Il Cioccolato e il Torrone

Tm deIIa Eegailta un |mpegno contro le mafie
ERNIGOTT] | Ore 12.00 | /ILI: L'Azienda Agricola
Cascma Bonetto incontra il cioccolato

Ore 15.00 | DO I: La cultura del cacao e del cioccolato

Domori
Ore 16.00 | f L2 Il Gianduiotto Caffarel ti mette l'oro

@) in bocca
Slow Food® | Ore 17.00 | £: L'eccellenza del cioccolato

Torino Pmmontese

Ore 19.00 | | I Un viaggio nel cioccolato Pernigotti
<9 . Ore 15.00 IMORI: La cultura del cacao e del cioccolato

f)z;CD'.‘.'.PG'.t | Domori
Ore 16.00 | CAF £L: Il Gianduiotto Caffarel ti mette l'oro

in bocca
Ore 17.00 | o I L'eccellenza del cioccolato

|ernontese
Ore 19.00 | PERNIGOT T Un viaggio nel cioccolato Pernigotti
G mesrapeiitaes G Tering.

Ore 15.00 | ORI: La cultura del cacao e del cioccolato

Domorl
Ore 16.00 | CAFFAREL: Il Gianduiotto Caffarel ti mette l'oro

in bocca
Ore 17.00 | “UM: Gianumberto Accinelli
eil macrocosmo ECO|OgICO dell'ovetto Fairtrade
Ore 19.00 | PERN : Un viaggio nel cioccolato Pernigotti

A 2 & L AC% 2 2
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Ore 15.00 | DOMORI: La cultura del cacao e del cioccolato
Domori

Ore 16.00 | F : Il Gianduiotto Caffarel ti mette l'oro
in bocca

Ore 17.00 | LIE JTE: Il Cioccolato e il Torrone
della Iegallté un impegno contro le mafie

Ore 19.00 | I: Un viaggio nel cioccolato Pernigotti

Ore 15.00 | 10R!: La cultura del cacao e del cioccolato
Domori

Ore 16.00 | CAFFAREL: Il Gianduiotto Caffarel ti mette l'oro
in bocca

Ore 17.00 | ERIA I \B : | dolci sapori delle
torte della nonna

Ore 19.00 | MIGOTTE Un viaggio nel cioccolato Pernigotti

Ore 15.00 | IOR!: La cultura del cacao e del cioccolato
Domori

Ore 16.00 | Al NTE: Chicchisani e gli Sglutinati,
finissimi ciculatin della tradizione Piemontese

Ore 17.00 | ZICCAT: L'eccellenza del cioccolato Piemontese.
Tradizione e innovazione della pralineria.

Ore 19.00 | FERNI : Un viaggio nel cioccolato Pernigotti

Ore 10.00 | CONPAIT: La Mappa del Cioccolato

Ore 11.00 | COT : Dolci Calligrafie

Ore 12.00 | AN JSSIBILL: Club Amidi Valchiusella
incontra il cioccolato

Ore 15.00 | MORE La cultura del cacao e del cioccolato
Domori

Ore 19.00 | PERN I: Un viaggio nel cioccolato Pernigotti

Ore 10.00 | CONPAIT: La Mappa del Cioccolato

Ore 11.00 | Ct IT: Dolci Calligrafie

Ore 12.00 | LIf f NTE: Il Cioccolato e il Torrone
della legalita, un impegno contro le mafie

Ore 15.00 | DO 11: La cultura del cacao e del cioccolato
Domori

Ore 16.00 | CAF “L: Il Gianduiotto Caffarel ti mette |'oro
in bocca

Ore 17.00 | VENCHI: L'eccellenza del cioccolato Piemontese

Ore 19.00 | PERNIGOTTI: Un viaggio nel cioccolato Pernigotti

scee
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Il connubio tra caffé e cioccolato é il protagonista assoluto
dellappuntamento.

Nespresso offre un momento di degustazione unico e raffinato:
un Coffee Expert Nespresso guida i partecipanti in un viaggio alla
scoperta delle caratteristiche e degli aromi racchiusi in ogni
Grand Cru Nespresso combinati a golosi cioccolatini Nespresso.

NESPRESSO.

Quale momento migliore per coccolarsi in compagnia del gusto
delizioso della Crema Spalmabile Pernigotti?

Lasciati accompagnare da un prelibato momento di dolcezza
con un gustoso omaggio di pane e Crema Cpalmabile Gianduia
Pernigotti nella rilassante Spalm Beach!

E tu, che gusto sei? Gianduia Classico o Gianduia Nero?
Scatta una foto ricordo con il tuo gusto preferito!

PERIGOI

Sintonizzati sulle frequenze di Radio Veronica One

e rispondi alle domande del goloso ChocoGame!
In premio per te... 1 Kg di cioccolato da ritirare
presso I'Info Point di CioccolaTo!
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Edizioni dEste
PIEMME S EDIZIONI

A\ MONDADORI

EDITORE

Albatros_1-11 Filo

2K

Danicla p Editore

(ANBEROROSS()

6

JOUVENCE

cioccolataconl'autore

Chiara Fenoglio
La divina interferenza
Gaffi

Laura Travaini
Curve di Cioccolato
Edizioni dEste

Chiara Patarino e Aurora Marsotto
Tino il cioccolatino e il giallo del risotto
Edizioni Piemme

Margherita Oggero
La ragazza di fronte
Mondadori

Davide Longo e Giorgio Gianre
Volevamo la liberta
Alzani Editore

Paola Alciati
La pulce che voleva vedere il mondo
Gruppo Albatros Il filo

Renzo Pellati
La storia di cid che mangiamo
Daniela Piazza Editore

Guida Bar d'Italia 2016
Gambero Rosso

Massimiliano Comparin
Il male accanto
Jouvence

Durante gli appuntamenti verra offerta
cioccolata calda in tazza Eraclea




GIOVANI CIOCCOLATIERI CRESCONO
Nel 2015 dal Premlo PaCuok e nato |l Premlo Cloccolato Giovani,
un concorso nazionale con cadenza biennale che si svolge negli
anni dispari, ma non abbandona il suo appuntamento annuale
con le scuole regionali.
Dimostrazione di cioccolateria e degustazione gratuita di prodotti
creati dagli studenti degli alberghieri piemontesi.

Pepone  PASTICERIA D@

IR -u ]

LARGO AI GIOVANI'
Dopo sei ednznom |I Premlo Gelato Paemonte dwenta nazionale
e sposa il cioccolato.

Presentazione ufficiale del Premio Gelato Giovani, organizzato

dall'Associazione Piéce, che si svolgera a Torino il 7 e 8 Marzo 2016.

Dimostrazione del Maestro Gelatiere Alberto Marchetti coadiuvato
dagli studenti degli alberghieri piemontesi.

INFO




MITI E RITI. LA VERA STORIA DEL CIOCCOLATO
Visita guidata con letture, curiosita, ricette e piccolo assaggio finale.

In collaborazione con Nicoletta Calapa.

Passeggiando tra la cucina e ricchi salotti del Museo Accorsi-Ometto,

i visitatori scopriranno la vera storia dell'origine del cioccolato grazie

ad aneddoti e ricette, di fronte a cioccolatiere in rame, argento e

preziose tazze di porcellana, usate nel Settecento per preparare e
degustare la prelibata bevanda.

Su prenotazione

Fondazione
Accorsi - Ometto
:

DISFIDE DI SLOW FOOD PIEMONTE
CioccolaTo e Slow Food Piemonte celebrano una grande ricetta
della tradizione dolciaria piemontese: il Bonét.

A sfidarsi saranno i migliori chef e gastronomi del Piemonte che

con la loro interpretazione del celebre dessert a base di cacao,

dovranno conquistare il palato di una giuria tecnica, composta da

critici e giornalisti, e di una giuria popolare aggiudicandosi cosi
la Disfida del Bonet!

Presenta Leo Rieser.

@

Slow Food®

Piemonte e Valle d’Aosta




Il grande emporio del cioccolato in cui trovare le specialita della
tradizione dolciaria, grazie ad una golosa selezione delle migliori
aziende del settore:

AMEDEI MAINERO
L'ARTIGIANO PERUGINO MANDRILE E MELIS
BE WELL FABBRICA CIOCCOLATO PERUGIA MELILLO DOLCIARIA
BOELLA & SORRISI MILEPI PERUGIA
ANTICA DOLCERIA BONAJUTO MURANO DOLCEZZE
CAFFAREL PASTIGLIE LEONE
CHOCOMOMENTS PERNIGOTTI
CIOKARRUA PIAZZA DEI MESTIERI
clomoD PORETTI
COSTRUTTORI DI DOLCEZZE PRODOTTI TIPICI IBLEI
CUORE NERO RITTER SPORT
DE MARTINI CIOCCOLATO SAN GIOVANNI BOSCO
DOLCEVITA SPERLARI
DOMORI STREGLIO
DULCIAR STROPPIANA CHOCOLART & DESIGN
ERACLEA SWEET & CHOCOLATE
i-CREMINO TO CIOK
ITALDOLCI TURINGIANDUIA
LA PERUGIA DEL CIOCCOLATO VENCHI
LIBERA - ISTITUTO BECCARI ZICCAT

E ancora pill Chocolate Exploit a CioccolaTd, con la ricca varieta di
cioccolato direttamente dal padiglione Italian Chocolate Districts
di Expo Milano 2015.

E per i palati pili esigenti, una selezione che fa la differenza:
............................................ EQUOCHOCOLATE ----vssevesssssesssssossssamsssasessmmmsenne

ALCE NERO | BAUM | CAVALIER | OTTO CHOCOLATES | SCAPIGLIATI | SPERLARI
STELLA | VEGGETTI | ZOTTER

AMEDE! | ANTICA TORRONERIA PIEMONTESE | COSTRUTTORI DI DOLCEZZE
IL MODICANO | PROBIOS | ZOTTER

Immancabile lo spazio Boutique,
dove trovare l'eccellenza internazionale del cioccolato:

venennenares BOUTIQUE reesrrsvsrssenarssnssssnansnnsasssnsnssanassssons

BALANCE (BELGIO) | BARU CHOCOLATE (BELGIO) | BOVETTI CHOCOLATIER (FRANCIA)
CAFE-TASSE (BELGIO | CARRE-SUISSE (SVIZZERA) | CHOC STARS (REGNO UNITO)
DOTI (POLONIA) | DREIMEISTER (GERMANIA) | LONA (AUSTRIA) | ZOTTER (AUSTRIA)




Torna la giornata a scopo benefico dedicata al cioccolatino
emblema della tradizione piemontese!

I migliori produttori di gianduiotti offrono al pubblico di CioccolaTo
la possibilita di collezionare originali cartigli e degustare le loro
golose creazioni.

Per l'iniziativa & previsto un contributo minimo di 2 euro che sara

interamente devoluto in beneficenza per I'adozione a distanza di
bambini nei Paesi produttori di cacao.

»

www.avsi.org

GIANDUIOTTO AWARD

Piazza San Carlo | Polo Cioccolato
Sabato 28 Novembre | Ore 18.00

In occasione del Gianduiotto Day verra consegnato
il Gianduiotto Award, il riconoscimento assegnato
nell'ambito di CioccolaTo dalla Citta di Torino,
in accordo con le Istituzioni locali e con le Associazioni
di categoria, a un produttore locale che, con la sua attivita:
e i suoi prodotti, si sia distinto per la valorizzazione
e la promozione della tradizione cioccolatiera Piemontese..

é E * & Confederasions Nurionale
i AL e
S ASCOM  GEETT

|
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Scopri i numerosi servizi offerti da Turismo Torino e Provincia!

Ogni week end dell'anno, in alcuni caffé storici del centro citta o nelle

caffetterie allinterno di alcune Residenze Reali del Piemonte gusta la

Merenda Reale® secondo la tradizione del Settecento a base di cioccolata

calda oppure con il tipico Bicerin dellOttocento.

A partire da € 10,00 senza prenotazione, nei locali aderenti.
www.turismotorino.org/merendareale

Ammira gli scorci insoliti e affascinanti della citta a bordo del bus panoramico!
Sarai conquistato e coccolato dalla dolcezza del cioccolato di Boella & Sorrisi
' tutti i giorni | dalle 10.00 alle 16.00

e: partenza da Piazza Castello

iffa: intero adulto € 16,00 | Ridotto bambine 5-15 anni € 8,00
Bambino 0-4 anni gratuito | Sconto speciale di € 500 a bordo per i
possessori di Torino+Piemonte Card, gratuita per il bambino under 12 con
adulto possessore di tessera.
Commentario disponibile in 8 lingue e commentario junior in italiano e inglese.

www.turismotorino.org/busturistico

Un percorso alla scoperta dei segreti dei “Maestri del Gusto” tra storia ed
enogastronomia: dal cioccolato al gelato passando dalla curiosa leggenda
dei grissini un itinerario “goloso” da non perdere nel mese di CioccolaTd!
In collaborazione con Somewhere Tours & Events
: tutti i sabati di Novembre | dalle 14.30 alle 17.00
i 2 ore e 30 minuti
1 partenza dall'Ufficio Turismo in Piazza Castello 161

. intero € 15,00 | Ridotto bambino (0-11 anni) € 10,00
Ridotto Torino+Piemonte Card o Abbonamento Musei 2015 € 10,00
Visite in italiano | Minimo 2 pax massimo 20 pax
FO www.turismotorino.org/visite_guidate

1l mﬁdo piﬁ f)ratico éd.e.conomico di visitare la citta!

Disponibile nelle versioni da 1, 2, 3 e 5 giorni, a partire da € 23,00, e in piti la

speciale Torino+Piemonte Card Junior riservata agli under 18, a soli € 15,00.
www.turismotorino.org/card

Organizzare un soggiorno a Torino & facile e veloce.
Approfitta dei pacchetti preparati dagli operatori incoming partner di
Turismo Torino e Provincia. Scegli i pacchetti migliori e preparati a vivere
la vacanza fatta su misura per te.

www.turismotorino.org/organizza

q;," Recapiti Ufficio Turismo Torino e Provincia

Torino

eprovincia

IR




Piazza San Carlo
Tutti i giorni | Ore 10.00/20.00
Venerdi e Sabato | Ore 10.00/22.00



APERITIVO E CIOCCOLA-TO

Il tour in tram di 50 minuti per le vie di Torino, comprende un
aperitivo con menu al cioccolato, con servizio al tavolo.

Salame cotto Agrisalumeria Luiset
con crostini al cioccolato fondente

Insalatina di carne cruda
scaglie di grana e praline di cioccolato fondente

Morbido di Castelmagno e fusione di cacao 90%
Salsiccia di Bra al Barbera e cioccolato fondente
Mousse di tomino con scagliette di cioccolato gianduja

Crostatina di ricotta con gocce di cioccolato fondente

Focaccia bianca
Grissini rubata e pane casereccio

Cremino al Gianduja
Aperitivo analcolico
Cortese DOC Produttori di Govone

Acqua minerale e naturale frizzante

Costo ! a persona

Gruppo Torinese Trasporti

SIT

GRUPPQ TORINESE TRASPORTI




CENA E CIOCCOLA-TO

Il tour in tram di 2 ore per le vie di Torino, comprende una cena
con menu al cioccolato, con servizio al tavolo.

La serata sara animata da una guida turistica che raccontera
aneddoti e curiosita sulla citta ispirandosi al percorso che sara
effettuato.

Insalatina di carne cruda
scaglie di grana 24 mesi e cioccolato fondente

Morbido di Castelmagno e fusione di cacao 90%

Agnolotti al cacao con ripieno di agnellino sardo
e porri saltati al burro d'alpeggio

Guanciotto di maialino al cacao con carote glassate
Mousse al cioccolato e crema allo zafferano

Caffe
Bicerin

Acqua minerale naturale e frizzante

Dolcetto DOC il Pozzo
Cortese DOC Produttori di Govone

Costo © & a persona

Gruppo Torinese Trasporti

SIT

GRUPPQ TORINESE TRASPORTI

seecHocoe



DEGUSTAZIONE DI CIOCCOLATO TRA LE NUVOLE

In occasione di CioccolaTo il Turin EYE invita grandi e piccini a
salire sulla mongolfiera per volare con gusto!

Una volta arrivati a 150 metri di altezza, sara possibile ammirare
le eleganti vie del centro storico della citta, le Residenze Sabaude,
le Chiese e le Piazze degustando dello squisito cioccolato!

GRATIS bambini minori di 6 anni
€ 6,50 Bambini dai 6 ai 14 anni (dal Lunedi al Venerdi)
€ 8,00 (Sabato, Domenica e Festivi)
€ 13,50 Adulti e ragazzi maggiori 14 anni (dal Lunedi al Venerdi)
€ 15,50 (Sabato, Domenica e Festivi)

INFO e PRENOTAZIONI

-

-
R S—

TURIN EYE

—

Il Gruppo Fotografico La Mole presenta "Exploit Chocolate”,
una raccolta fotografica che racconta il concept dell'undicesima
edizione di CioccolaTo.

Gli inediti scatti, coordinati da Dario Benedetto, Riccardo Rebora e
Marcello Samuele, raccontano e valorizzano la diversita culturale
riuscendo ad abbinare la duttilita del cioccolato e i colori chiave
di Expo Milano 2015.

Il progetto vanta la collaborazione degli allievi della Kryolan
Academy di Torino coordinati dai make-up artist Greta Volpi e
Daniele Piovano.

) T
@) I
y ﬁ
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eurochocolate.com

CHOCOSTORE

chocolate sweets gadget souvenir

Vieni a trovarci e ricevi in omaggio una golosa
moneta di cioccolato!

CHOCOSTORE

Ci trovi a Torino in Via Po 18 bis/B, siamo aperti tutto I'anno!

Se sei interessato ad aprirne uno nella tua citta scrivi a:
info@chocostore.it

follow us

O O ©

www.chocostore.it




Un itinerario nato per gustare, accanto alla storia, le atmosfere e
le creazioni dei cicolaté torinesi.

Il racconto della sublime arte che da secoli si tramanda in

Piemonte, dalla “cioccolata in bevanda” della corte sabauda al

gianduiotto, attraverso i salotti torinesi ed i caffé Risorgimentali

con i loro corroboranti bicerin, una delle dolci eccellenze del
territorio piemontese.

Il tour comprende tre degustazioni presso
la Cioccolateria Giordano, la Cioccolateria Guido Castagna
e la Gelateria Pepino.

€ 10 a persona
€ 9 a persona per i possessori dell'Abbonamento Musei
€ 7 a persona per ragazzi fino a 14 anni d'eta

s 1E \

8 Novembre

Tour guidato in lingua inglese

Su richiesta, per minimo 8 partecipanti, tour in francese, tedesco,
spagnolo, portoghese e russo.

INFO e PRENOTAZIONI

“B
\mew\ ECONFESERCENTI
& [ DI TORIND E PROVINCIA
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05 | 08 DICEMBRE 2015

chocomodica.eu

chec

MODICA | RAGUSA | SICILIA

i
o Chocomodica o




0CO MENU

Tutti i giorni presso i migliori locali di Torino curiose specialita
a base di cioccolato e cacao.

Le Vitel Etonne | Via S. Francesco da Paola4 | T011 8124621

Mucca Pazza Centro | Via Viotti8 | T011 5162035
La Campana | Via XX Settembre 79 | T011 5214011

Bar Il Cavaliere | Via Santa Teresa 20 | T 011 4546103
Bar Sacchi | Via Sacchi4 | T011 5621768
Caffé del Centro | Via XX Settembre 28 | T011 5171950
Caffé San Carlo | Piazza San Carlo 156 | T 011 532586
Caffé Savoia | Piazza Castello 153 | T 011 4547200
La Maison de Marie | Via Garibaldi 18 | T011 5214875
Mood Libri & Café | Via Battisti 3/E | T 011 5660809
Neuv Caval'd Brons | Piazza San Carlo 155 | T 011 545354
Zonk Cocktail Bar | Via Bellezia 20/E | T 011 19380615
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Anche quest’'anno il latte fresco e la panna
della Centrale del Latte di Torino saranno
&'0% protagonisti a CioccolaTo, la kermesse
y dedicata al cioccolato in tutte le sue forme.

ﬁ Tutta la qualitd Tapporosso scelta da famiglie,
pasticcerie e gelaterie vi aspetta
Centrale del Latte di Torino in Piazza San Carlo dal 20 al 29 novembre:

giochi, attivita e tanti assaggi golosi
vi daranno il benvenuto al nostro stand!
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